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NR.1 JAHRGANG 2026

GETRANKE-SPEISEN-NEUES

FAMILIE TINNAUER

Ein Familienerbe in der
Siidsteiermark, das die Sinne

belebt — Wein, Kulinarik und
die Natur in Harmonie

Die Sudsteiermark, eine Region, die fur ihre malerischen
Landschaften und als exzellente Wein- und Tourismus-
destination bekannt ist, beherbergt eine Vielzahl einzigarti-
ger Betriebe, die gemeinsam daran arbeiten, dieses idylli-
sche Gebiet weiterzuentwickeln und zu starken. Inmitten
dieser lebendigen Gemeinschaft steht das Weingut Tinnauer,
ein Beispiel par excellence fur die harmonische Verbindung
von Tradition, Qualitat und Gastfreundschaft. Herausragen-
de Erfolge und Anerkennungen, wie der Steirische Landes-
sieger, Green Panter fur exzellentes Marketing, Verpackung
und Fotografie, sowie die begehrte Vinaria-Auszeichnung fur
Weinqualitat sprechen fur sich.

Die Familie Tinnauer ist sich bewusst, dass diese Erfolge
nicht allein ihr Werk sind, sondern das Ergebnis einer ge-
meinschaftlichen Anstrengung. Die engen Beziehungen zu
regionalen Partnern, die nicht nur Lieferanten, sondern auch
Botschafter der stdsteirischen Wein- und Gastkultur sind,
tragen wesentlich zu diesen Erfolgen bei. Ebenso unverzicht-
bar fur diese Erfolge sind die innovativen, freundlichen und
bestens ausgebildeten Mitarbeiter, deren Hingabe und Ex-
pertise den Buschenschank Tinnauer zu einem Ort gemacht
haben, an dem sich Gaste nicht nur wohlftuhlen, sondern
auch eine tiefe Verbindung zur Region und ihren Traditionen
spuren.

Das Weingut sowie der Buschenschank, gefiihrt von Claudia
und Martin Tinnauer, verbindet Generationenwissen mit
modernen Ansatzen. Unterstutzt von ihren S6hnen Franz-
Johann und Ferdinand, die bereits tatkraftig im Betrieb
mitwirken, und den GroReltern Rosa und Johann, die ihre
Steirische Seele’ in der Backstube, Fleischverarbeitung und
in den Wein- und Rosengarten einbringen, sowie von Tante
Barbara die mit Ihrem Kichenteam die feinsten Zutaten aus
der Region zu kostlichen Jausengerichten verarbeitet, ist das
Weingut Tinnauer ein Paradebeispiel fir gelebte Familientradition.

OFFNUNGSZEITEN

[ |
Freitag bis Dienstag 10 bis 22 Uhr
Kiiche bis 20.00 Uhr
Mittwoch und Donnerstag Ruhetag
(auch an Feiertagen)
Wir haben sonntags fur Sie gedffnet!

Ausgezeichneter
Buschenschank

Wir sind stolz darauf. Auf das Pradikat ,Ausgezeichneter
Buschenschank”, das fur hochste Qualitat burgt und nur
von 72 Betrieben gefuhrt werden darf. Unser Erfolgsrezept?
Ein fein abgestimmter Buschenschank-Mix aus Bewahrtem
und Neuem.

Schon das Sie bei uns zu Gast sind,
berzlich willkommen!

Ihre Familie Tinnauer

- Ein Fest fiir alle Sinne
KUCHENFEST am 13. & 14. Mdrz
FRUHLINGS- Schloss Gamlitz
WEINKOST 20. bis 23. Mdrz
LAMM UND zum Friihlingsbeginn
BARLAUCH im April
MUSIKPROBE MIT  Samstag, 18. April,
+GSTRICH N VUI“ 14 Ubr

SUDSTEIERMARK  Samstag, 25. April,
CLASSIC ZU GAST  ab ca. 10:30 Ubr

MAIBOCK UND Aromatisch und bekommlich
SPARGEL im Mai

JUBILAUMSFEIER  Samstag, 1. Mai,

AM REBKOGL ab 14 Ubr

facebook.com/Buschenschank.Tinnauer
®0O .
instagram.com/amrebkogl|, #amrebkog|
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Zu Fruhlingsbeginn servieren wir zwei Spezialitaten aus un-
serer Region: frischen Barlauch und zartes Lammfleisch von
Peter, unserem Schafbauer am Labitschberg.

Aus diesen erstklassigen Zutaten zaubert unsere Ktiche
knusprige Schafgrammeln, wirziges Barlauch-Pesto und
andere Kostlichkeiten, die Sie unbedingt kosten sollten!

Lamm-Barlauch-Teller *
Zartes Lammfeisch mit Barlauchmousse, dazu
Topfenaufstrich, Pesto und Knusperstangerl, alles vom Bérlauch

€18,70

Pikante Barlauch-Erdéapfel-Schnitte * € 15,20
serviert auf gemischtem Blattsalat mit WeifSwein-

Balsam-Essig und Ktirbiskerndl

Krauter-Sulzerl vom Lamm * 1540
Wiirziges Lammsulzerl mit Balsamessig und Kirbiskernél
Barlauch Topfenaufstrich * €5,10
Sauvignon blanc Gamlitz o 1781 €5,20

BROT
DAZU?

Hausgemachtes
Brot, so viel Sie méchten!
pro Person € 1,40

Die Allergene konnen variieren.
Wir informieren Sie gerne.

UNSER ONLINESHOP
www.tinnauer.com

Liebe Freunde des guten steirischen Weines, besuchen Sie
unseren Onlineshop und erhalten Sie fur lhre erste
Bestellung, als kleines Geschenk von uns, 5% Rabatt!
Benutzen Sie den Gutscheincode WEBSHOP2026 direkt
im Bestellformular auf www.tinnauer.com

NR.1 JAHRGANG 2026

MAIBOCK &
SPARGEL 1

Sie schmecken aromatisch und gelten als Uberaus bek6mm-
lich: steirischer Spargel und Reh-Delikatessen. Womit sowohl
gesundheitsbewusste GenieRer als auch Fleischtiger auf Ihre
Rechnung kommen.

Maibock-Spargelteller *
Zart Gebratenes vom Reh, serviert mit Spargelmousse
und einem Erdbeer-Spargelsalat

Sulz Duett *
Maibocksulz und Spargelsulz, Salatgarnitur mit
WeifSwein-Balsamessig und Kirbiskerndl

Spargel-HendI|-Bowl *
Hendlbrust der Familie Posch aus Heimschuh, Karotten,
Ebly und Buchweizen mit Spargel und Ei-Friihlingszwiebel-
vinaigrette mit Salatgarnitur

Erdbeer-Spargelsalat * €14,30
Erdbeer-Spargelsalat mit Rindfleisch * € 16,50
Unsere Weinempfehlung

WeiBBburgunder Gamlitz o 1/81 € 4,40

Unsere Rothirsche werden liebevoll von unserem
Senior Hans Tinnauer umsorgt. Hauptscichlich er-
néihren sie sich vom natiirlichen Angebot aus dem
3 Hektar grofien Gehege. Im Winter gibt es Apfel,

Mais und Heu als Extraportion.

Unsere Hirschdamen mit ihrem Rothirsch
Moritz bekommen alljéihrlich im Mai bis zu 8 Nach-
kommen, welche dann die Grundlage fiir unsere
Salami, den Rohschinken und die Pastete bilden.

www.rebkogl.at I post@rebkogl.at
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FRISCHE FISCHE
IM JUNI

Wir angeln stets nach neuen Rezepten, mit denen wir Sie
Uberraschen kdnnen. Heuer haben wir ein paar Variationen
fur Sie entdeckt, die den feinen Geschmack von Forellen und
Saiblingen mit Krautern und Gewurzen wunderbar kombi-
nieren. Beides kommt aus der Region, das versteht sich von
selbst. Und schmeckt wirklich gut, finden wir.

Variation von geraucherten Fischen * €16,80
Saibling, Karpfen und Lachsforelle mit hausgemachent
Fischaufstrich und Sahnemouse, Jungzwiebel-Thymianvinaigrette,
dazu Rote Riibenmarmelade mit schwarzen Pfeffer und Kren

Fischsulz * €13,70

mit Salatgarnitur, Weisswein-Balsamessig und Kiirbiskernol

Fischsalat * &-13;50
mit gedtinstetem Hecht auf Rucola, Blattsalat der Saison
mit Zitronen-Balsamessig und Sonnenblumené/

Klassisch gerauchertes Forellenfilet * € 16,20
mit Fischaufstrich, Rote-Riiben-Marmelade,
schwarzen Pfeffer und Zwiebel-Thymianvinaigrette

Muskateller DAC Siidsteiermark o 1/81 € 3,80

AUSGEFUCHST

Ihr kennt uns ja mittlerweile und wisst, dass wir keine Ruhe
geben kénnen. So haben wir auch diesmal die Winterpause
wieder genutzt, um Ideen zu spinnen und an Uberraschun-
gen zu tufteln.

Eine dieser ausgefuchsten Ideen ist nun in Flaschen gefullt.
Unser Wermut AUSGEFUCHST. Ein weil3er Wermut mit
schoéner herber Wermutnote, leichten zitrusfruchtigen
Anklangen und milden Gewurznoten. Halbtrocken, wun-
derbar als Aperitif oder erfrischend mit Soda und Eis auf
unserer Terrasse zu genielRen.

Prost!

NACH EINER RETEPTUR |
@% VON BARBARA FUCHS

IM JULI UND AUGUST

Leichte Kost mit regionaler Note und Gemusevariationen
fur vegetarische Genussmenschen - auch das finden Sie auf
unserer Speisekarte. Wenn Sie also Lust auf frischen Salat
aus unserem Garten oder wurzige Wildkrauter haben, sind
Sie bei uns richtig! Wohl einer von vielen Grinden, weshalb
unser Haus das Pradikat ,Ausgezeichneter Buschenschank”
tragen darf. Aber kosten Sie selbst!

Rindfleischsalat 4.,H,FG € 14,10
mit Walndissen, Apfeln, Staudensellerie, Zwiebeln,
Weiwein-Balsamessig und Kerndl

Fischsalat (Hecht) » €13,70
mit gediinstetem Hecht auf Rucola, Blattsalat der Saison
und Zitronen-Balsamessig und Sonnenblumendl

Schafkadse-Tomatensalat ¢ €,1350" .4
garniert mit Blattsalat, griinen Gurken, Zwiebeln, [
Rotwein-Balsamessig und Kuirbiskerndl 20
Kuhfrischkése auf Blattsalat 6 €13,60 26

Kuhfrischkdse von der Fam. Schautzer aus Gamlitz mit
Speckzwetschken, marinierten Thymian-Marillen

Hendlbrustsalat € 13,20
mit Sellerie, Karotten, Paprika, Weifswein-Balsamessig
und Sonnenblumendl!

Wermut
Ausgefuchst

Wermut mit Eis und Soda
6 cl um € 5,80

Wermut pur mit Eis
6cl um € 5,80

* Die Allergene konnen variieren. Wir informieren Sie gerne.
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RIEDENWEINE
SUDSTEIERMARK DAC
LABITSCHBERG

ORTSWEINE
SUDSTEIERMARK DAC
GAMLITZ

GEBIETSWEINE
SUDSTEIERMARK DAC

REGIONSWEINE
STEIERMARK

NR.1 JAHRGANG 2026

DAC Pyramide

DAC STEHT FUR

Districtus Austriae Controllatus und ist das neue Herkunfts-
system des steirischen Weines seit 2018. Das bedeutet, Wei-
ne mit der DAC Sudsteiermark Bezeichnung werden zu 100%
aus sudsteirischen Trauben gekeltert und spiegeln somit die

Typizitat der Sudsteiermark wieder.

RIEDENWEINE
Ausdruck bester Lagen

Weine mit Ausdruck und Potential, gepragt von den Boden

am Labitschberg. Ein warmespeichender Sand-Schotter-
boden, der den Weinen Eleganz und feine Wurze verleiht.
Ausbau im 500 Liter Eichenfass.

ORTSWEINE
Botschafter mit Herkunftscharakter

Vollmundige Weine aus selektionierten Gamlitzer Trauben,
denen wir alle Zeit dieser Welt geben. Um dies hervorzuhe-

ben wird diesen Weinen mehr Zeit im Ausbau gewidmet.
Ausbau im Edelstahl.

GEBIETSWEINE
Die Vielfalt der Sidsteiermark
Weine mit der typischen sudsteirischen Charakteristik.
Frisch, lebendig, trinkfreudig.

REGIONSWEINE
Weine aus unserer Sortenpalette,
die nicht im DAC-System geregelt sind.
Unsere Schaumweine, SuBweine
und Rotweine.

GANZ
GROSS!

Es geht auch groer. Wir informieren Sie gerne tber
unser GroRflaschenangebot. Von unseren Weinen in
Magnumflaschen ist immer ein offener im Ausschank.

Magnum 1,5 Liter "

WeiBburgunder Gamlitz 2021 & 2022 trocken € 55,90

Flasche

Sauvignon blanc Gamlitz 2021 & 2022 trocken € 65,10
Grauer Burgunder Gamlitz 2021 & 2022 trocken € 65,50
Sauvignon blanc Ried Labitschberg 2021 & 2022 tr. € 70,90
Chardonnay Ried Labitschberg 2021 & 2022 ¢tr. € 81,50
Grauer Burgunder Ried Labitschberg 2021tr. € 85,70

Sauvignon blanc Brut trocken, Schaumwein €72,00

Doppelmagnum 3 Liter riascne

€ 185,50
€ 206,50

Sauvignon blanc Ried Labitschberg 2022 tr.
Chardonnay Ried Labitschberg 2022 trocken

* Alle Weine und Schaumweine enthalten Sulfite

Unser Weinshop !
hat 24 Stunden "Z
taglich fur Sie \ : :
geoffnet! 'FEW
www.tinnauer.com [ a8
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WEINE &

SCHAUMWEINE

A Regionsweine

Samling 88 Steiermark 2024 halbtrocken
Blauer Zweigelt Steiermark 2022 trocken

A Gebietsweine DAC

Welschriesling Stidsteiermark DAC tr.
Gelber Muskateller Siidstmk. DAC tr.
WeiBburgunder Sudsteiermark DAC tr.
Sauvignon blanc Sudsteiermark DAC tr.

A Ortsweine DAC

Gelber Muskateller Gamlitz 2021 trocken

Vinothekfiillung

WeiBburgunder Gamlitz trocken
Sauvignon blanc Gamlitz trocken
Grauer Burgunder Gamlitz trocken

/\ Riedenweine DAC

Sauvignon blanc Ried Labitschberg tr.

Chardonnay Ried Labitschberg tr.

A Schaumweine
Frizzante Muskateller halbtrocken
Frizzante Rosé trocken

Sauvignon blanc Brut trocken

A Siiffweine

Palea 2017 siif8
Welschriesling auf Stroh getrocknet

Flasche 0,751 / Glas
£€16,80 €3,20
€20,00 €3,70

Flasche 0,751 / Glas
€1560 €3,00
€20,40 €3,80
€19,00 €3,60
€20,40 €380

Flasche 0,751 / Glas
€26,40 €480

€24,00 €440
€28,60 €5,20
€28,80 €5,20

Flasche 0,751 / Glas
£€30,00 £€5,60
€35,00 €6,50

Flasche 0,751 / Glas
€2320 €3,60
€2320 €3,60
€31,40 €480

Flasche 0,375l / Glas
€3560 €5,40

1T
* Alle Weine und Schaumweine enthalten Sulfite

NR.1 JAHRGANG 2026

Frucht- und Qbastrifle

Apfelsaft

pur

Apfelsaft

gespritzt mit Soda oder stillem Wasser
Traubensaft Rosé

pur

Traubensaft Rosé

gespritzt mit Soda oder stillem Wasser

Holunderblutensirup
gespritzt mit Soda oder stillem Wasser

Johannisbeersirup
gespritzt mit Soda oder stillem Wasser

Pfirsichnektar
pur

Pfirsichnektar
gespritzt mit Soda oder stillem Wasser

Efischond

Apfel-Minze mit Apfelringe

Erdbeer-Rhabarber-Minze-Zitrone

0,251
0,251
0,251
0,251
0,251
0,251
0,251

0,251

051
051

Brennessel-Melisse-Heidelbeer-Minze 0,5 |

Tinnauers Hausquelle
Perlendes Quellwasser

Opiityer

WeilRe oder rote Mischung
Schilcher-Mischung
Holunder-Mischung
Dreier-Mischung

UNSER TIPP
Welschriesling-Mischung <~

Muskateller-Mischung
(W)

0,3 4 5.3

239 ikl

0,251
051
1,01

0,251
0,251
0,251
0,251

0,251
0,251

€ 2,80
€2,30
€ 3,50
€ 2,80
€2,30
£.:2.30
<530

€2,80

€720
€929
£. 724

€4,10
€2,20
€4,40

€250
€2,30
€2,30
€2,30

€ 3,60
€4,20

vi

20
26
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Aufstriche und Brot

Hausgemachte Aufstriche und selbst gebackenes Brot.

Verhackertbrot A/G/n €3,70
Bratenfettbrot A/G/n €3,70
Leberaufstrichbrot A/G/m/N €4,80
Grammelaufstrichbrot A/G/n €4,50
Liptaueraufstrichbrot wurzig A/G/m/nN € 4,80
Kirbiskernaufstrichbrot A/G/L/N € 4,80
Vitalbrot A/G/n €7,00
Brot mit Butter und reichlich Gemtise nach Saison

Gemischter Aufstrichteller A/G/m/n/L €10,90
Eine Auswahl an Aufstrichen und Garnierung

Portion Aufstrich nach Wahl €3,10
Tipp Tofu-Teller €14,40

NR.1 JAHRGANG 2026

Biene Maja A/G/N €3,40
Butterbrot mit Marmelade oder Honig

Schatzinsel c/6/m

Kleine Brettljause mit Uberraschung
Pauli Pastete A/G/M/N

Kleines Leberaufstrichbrot
Dreikdsehoch a/G/n

Kleines Késebrot

Lightning McQueen A/G/N
Kornspitz gefiillt mit G “selchtem, Kdse und Garnierung

TRADITIONELLES

Zweierlei Tofu mit Tofuaufstrich, Gemdse und Kren garniert Belegtes Brot A/C/G/M/N/O €780
Hof-Tofu von Peter Draxler vom Labitschberg! Brot mit G selchtem, Kse und Garnierung '
Schweinsbriistlbrot A/G/m/n/0 € 7,80
Brot mit gebratenem Schweinsbrstl
Speckbrot mit Rettich A/G/M/N/0 € 8,70
Brot mit greiftem Speck und geriebenem Rettich
G selchtes mit Kren c/v/0 €10,10
Fleisch mit Kren, Verhackert und Garnierung
Portion Schweinsbristl /0 €10,10
? mit Senf, Kren und saurem Gemdise
3 U .
w),&/ﬂ‘ "SRTPP Brettljause ¢/G/M/0 €12,60
dala,nl; uem c@m-ﬂc/’wmm- De,r Klassiker im steirischep Buschenschgnk!
g Yy G “selchtes, Briistl, Hauswiirstl, Speck, Kdse und
W 3&8{10]1&10]1[#8{[& verschiedene Aufstriche, reichlich garniert
Fleischqualitdt von Tieren, die unter besten Bedingungen in
unserer Umgebung heranwachsen. Fiir die Salami verwenden % S
wir Fleisch aus der Schulter und Speck vom Riicken. Dazu empf eblen wir steirische £ 670

Gewiirzt wird mit Salz, Pfeffer, etwas Knoblauch und Kiimmel.
Die Fleisch- und Speckteile werden im Fleischwolf zerkleinert,
gewiirzt und in Stangen abgefiillt. Anschliefend erfolgt das
»Schwitzen* bei 95 % Lufitfeuchtigkeit und iiber 25 °C
Temperatur. Dies ist der erste ,, Reifeprozess . Danach werden
die Wiirste unter bestimmten Bedingungen kurz gerduchert und
wandern anschliefsend in den Reiferaum, wo sie unter genauester
Beobachtung einige Wochen reifen und dabei viel Feuchtigkeit
verlieren. Hauptzutat: Zeit, Gefiihl und Liebe zum Detail.

Martin Tinnauer

Kdferbobnen mit Rettich oder Zwiebel

Unser Onlineshop hat 24 Stunden téaglich
fur Sie gedffnet! www.tinnauer.com

GEMISCHTE HAUSPLATTE cemro p.pr.€12,60

ab 2 bis 99 Personen
G ‘selchtes, Briistl, Hauswiirstl, Speck, Kdse, verschiedene
Aufstriche, reichlich garniert

GERAUCHERTE FORELLE wo/6/m/0

Steirische Rducherforelle mit frischem Obers-Krenmousse,
Rote Rilbenmarmelade, Friihlingszwiebel-Marinade
und Fischaufstrich

W &1/0&

- Rosa Tinnauer -

€16.20

www.rebkogl.at I post@rebkogl.at
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Tinnauers
Jausenquintett klassisch
fiir 2 Personen € 45,00

Tinnauers
Jausenquintett vegetarisch
fiir 2 Personen € 45,00

NR.1 JAHRGANG 2026

TI N NAU E RS A/C/E/G/HIN
JAUSENQUINTETT

Sie kénnen sich nicht entscheiden und wirden am liebsten
von allem ein bisschen kosten? Wir verstehen Sie nur zu gut
und empfehlen Ihnen Tinnauers Jausenquintett.

Was Sie erwartet? Cremige Aufstriche, wirzige Pasteten,
Raritaten wie Rothirsch-Salami und Klassiker wie saures Rind-
fleisch und Kaferbohnen. Frische Salate und Kasevariationen.
Bei der vegetarischen Variante erganzen wir alternativ mit
unserem bekannten Steirerknddl, Tofuaufstriche, marinier-
tem Tofu von Peter Draxler hier am Labitschberg, sowie
Kuhfrischkadse von der Familie Schautzer aus Gamlitz.

Dazu knuspriges Brot aus unserer Backstube.

Alles hausgemacht, versteht sich, oder von verlasslichen
Partnern geliefert.

ngfaﬁ“%w olle Sonie!

BROT
DAZU? =

Hausgemachtes 20
Brot, so viel Sie mochten! 26
pro Person € 1,40

Die Allergene kénnen variieren.
Wir informieren Sie gerne.

QUELLWASSER
AUS EIGENEM
BRUNNEN

Wir servieren lhnen
Quellwasser aus unserer
heimischen Quelle

am Labitschberg.
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Wurst-Trio rc//mo

Gereifte Salami, Selchwurst und Knabber-Wiirstl.

Alles vom Labitschberger Rothirschen aus unserem Gehege.
Mit Preiselbeertopfen und Garnierung.

Rothirsch vom g
Rebkogl ‘

F/G/L/M/O

Rohschinken, Leberpastete, Salami
vom Rothirschen aus unserem
Hirschgatter, dazu Apfel-Holunder
Chutney mit Rosmarin

€£19,80

Spezialitatenplatte ~cre/mo
Freilandschwein-, Rind-, Schaf- und Hirschspezialitaten
wie Salamis, Pasteten und Rohschinken, zwei Sorten Chutneys,
Preiselbeertopfen, Schafkase und Schafkaseaufstrich

€22,20

Ko6nigs-Schinken ¢ €17,40
12 Monate gereifter Rohschinken vom Schwein,
mit Kurbiskern-Kase-Chips und Butter garniert
Gaumennostalgie wos €16,10

Gereifter Rohschinken und Salami vom Freilandschwein,
mit Sernauer Kuhfrischkédse, Kren und Garnierung

BROT
DAZU?

Hausgemachtes
Brot, so viel Sie mochten!
pro Person € 1,40

Die Allergene kénnen variieren.
Wir informieren Sie gerne.

NR.1 JAHRGANG 2026

MIT ESSIG UND
KURBISKERNOL

Hausgemachte Essige und echtes steirisches Kurbiskerndl.

Steirische Kiaferbohnen mit Rettich €6,70
Steirische Kaferbohnen mit Zwiebeln €6,70
Rettich mit Kernol €5,20
Bauernsalat ¢/G €8,70
Steirische Kdferbohnen, G “selchtes, Kdse, Saisongemdise,

Zwiebeln und Knoblauch

Saure Presswurst A/C/F/G/L €9,80
mit Zwiebeln

Saures Rindfleisch A/c/c/i/m €12,70
Gekochtes Rindfleisch mit Zwiebeln

Saure Platte c/FG/L € 13,00
Gemischte Platte mit Presswurst, Rind, Gemusesulz,

steirische Kdferbohnen, Rettich und Schafkdse

Schafkase G €12,30
in Essig und Kiirbiskernol

Gemiusesulz A/c/F/aG/L €750
Frische Sulz aus Gemdise in Essig und Kiirbiskernol

Salatteller ¢ €11,50
verschiedene Salate mit gebratenem Speck

Pikanter Steiraknoddel €8,50
Ktirbiskern-Germknédel mit Ktrbiskernfillung

und Salaten

KASE

Kasebrot A/G/H €9,20
Brot mit Schnittkdse, Weinkdse, Chutney und Friichten
Gorgonzolabrot A/G/H € 8,50
Blauschimmelkdse mit Friichten garniert

Kaseteller A/G/L € 18,60

Feine Auswahl an ausschliefSlich heimischen Kdsesorten von
der Familie Fischer aus Kitzeck, hauseigenes Chutney und Obst

Schafkaseteller /G €12,90
Natur-Schafkdse mit Schafkdseaufstrich,
Ktirbiskern-Basilikum-Pesto und Paradeiser-Chutney

www.rebkogl.at I post@rebkogl.at
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StiRer Steiraknédel A/c/G/H
Ktirbiskern-Germknédel gefiillt mit Honigkdirbiskernen
auf Vanillesauce

Buchtel A/c/G
Buchtel mit Vanillesauce A/c/G

Nougat-Buchtel A/c/G/H
mit Zimt-Mandel-Kruste

Nougat-Buchtel mit Vanillesauce A/c/G/H
mit Zimt-Mandel-Kruste

Kiirbiskerntiramisu A/c/G

Dinkel-Schokoladekuchen 4/c/G
mit Schlagobers und Fruchtmark

Dessertduett A/c/G
Kiirbiskerntiramisu & Dinkel-Schokoladekuchen
mit Schlagobers und Fruchtmark

SiiRes im Glas A/G
Uberraschung aus der Backstube

W ool ey ikl

- Winston Churchill -

€8,00

€4,00
oy
€4,00

€5,70

€6,20
€5,50

(a7

€5,80

NR.1 JAHRGANG 2026

EDELBRANDE

aus dem Eichenfass

Mit jahrzehntelanger Erfahrung von Johann Tinnauer
destilliert. In kleinen Eichenfassern 8 Jahre gereift!

4clum € 10,40

Golden Delicious Apfelbrand 2cl €310
Maschanzker Apfelbrand 2¢cl €310
Williams Birnenbrand 2c €310
Marille Fruchtbrand 2¢l% £3,10
Zwetschke Fruchtbrand 2 cl~"% 34
Kriecherl Fruchtbrand 2cl €310
Schilcher Traubenbrand 2cl €480
Muskateller Tresterbrand 2cl €480
Weinbrand im Eichenfass 2cl €5,20
Himbeer Fruchtbrand 2cl €520
Holunder Fruchtbrand 2cl €520
Weichsel Fruchtlikor 2c € 3,10
Kiimmelansatz 2cl € 3,10
‘ Wermut mit Eis und Soda (Y 6c €580 ”
Y vi
| "WI i - .
L, Weinbrand 26
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Wir stellen Ihnen einen Picknickkorb mit

all unseren Kostlichkeiten fur zwei oder

mehr Personen zusammen und Sie
genielBen unvergessliche Stunden
am Weinberg. 8 ;

DER KLASSIKER

Eine Brettljause mit besten GrufRen aus unserer Selchkam-
mer. Zu Wurstl und G'selchtem gibt es Bauernsalat, Aufstri-
che, regionales Obst und Gemuise, hausgemachtes Brot und
Mehlspeisen. Plus eine Flasche Wein DAC Ihrer Wahl, zwei
Flaschchen Traubensaft, Soda oder stilles Wasser.

Picknick fiir 2 Personen €62,00

FRISCHE FISCHE

Zart geraucherte Forelle vom steirischen Fischspezialisten
Igler, Fischaufstrich und eine cremige Rahm-Kren-Mousse.
Dazu gibt es regionales Obst und Gemuse, Bohnen mit
Rettich, hausgemachtes Brot und Mehlspeisen. Plus eine
Flasche Wein DAC Ihrer Wahl, zwei Flaschchen Traubensaft,
Soda oder stilles Wasser.

Picknick fiir 2 Personen €62,00

ALLES KASE

Feine Auswahl von unserem Kasemeister Josef Fischer aus
Heimschuh. Dazu finden Sie im Kister| vegetarische Schman-
kerl - von Aufstrichen, Bauernsalat, regionalem Obst und
Gemuse bis zum hausgemachten Brot und zu Mehlspeisen.
Plus eine Flasche Wein DAC oder Gamlitzer Ortswein lhrer
Wahl, zwei Flaschchen Traubensaft, Soda oder stilles Wasser.

Picknick fiir 2 Personen €72,00

FUR FEINSPITZE

Ausgezeichnete Buschenschank-Jause. Und nicht zu knapp.
Feiner Rohschinken und Salami vom Duroc Schwein, Roh-
schinken , Salami und Pastete vom Rothirsch, Gewtrzbraten
und gereifter Rohschinken vom Rind. Dazu passen Schafka-
se-Salat, regionales Obst und Gemuse, hausgemachtes Brot
und Mehlspeisen. Plus eine Flasche Wein DAC oder Gamlitzer
Ortswein Ihrer Wahl, zwei Flaschchen Traubensaft, Soda oder
stilles Wasser.

Picknick fiir 2 Personen €76,00

NR.1 JAHRGANG 2026

Gluck kann man nicht kaufen, heil3t es. Rebkogl
Taler schon. Ideal als Dankeschon fur liebe Freunde,
als Geburtstagsuiberraschung und Geschenk zum
Jubilaum.

Die Taler im Wert von 5 € und 10 € kommen immer
gut an. Auch weil sie nach Lust und Laune eingeldst
werden kdnnen: fur die Jause im Buschenschank,
das Picknick am Rebkogl, Weine und Schnapse
oder fur Urlaubstage bei uns am Labitschberg.

Rebkogl Taler jetzt auch in der Geschenkbox!
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GEMISCHTE
PLATTEN

@mm 7

Gemischte Platte mit hausgemachten Fleischspezialitdten, Kise
und Aufstriche. Dazu ein gemischter saurer Teller mit Gemdiisesulz,
Schafskdse und Bauernsalat.

p.P. € 18,50

@m&m 4

Gemischte Platte mit hausgemachten Fleischspezialitdten, Kise
und Aufstriche. Dazu ein gemischter saurer Teller mit Gemdisesulz,
Schafskdse und Bauernsalat. Wir servieren Ihnen Kostliches aus der
Reifekammer: Getrocknetes vom Rind, Schaf, Salami und Rohschin-
ken vom Rothirsch und Freilandschwein.

p.P.€22,50

@a/m&'mj"

Sie starten mit einem gemischten sauren Teller: Gemdisesulz,
gekochtes Rindfleisch, Presswurst, Bohnen und Schafskdse.

Danach kommt die gemischte Platte mit allem, was das Herz im
Buschenschank begehrt. Hausgemachte Fleischspezialitéiten,
Aufstriche, ein umfangreiches Kdsesortiment und Kostliches aus der
Reifekammer: Getrocknetes vom Rind, Schaf, Salami und Rohschin-
ken vom Rothirsch und Freilandschwein. Zum Dessert servieren wir
ein Duett aus Kurbiskerntiramisu und Dinkel-Schokoladekuchen.

p.P. € 25,80

Hausgemachtes Bauernbrot €1,40
So viel Ihre Gdste mochten! Pro Person

Gedeck fiir mitgebrachte Torten

und Mehlspeisen € 1,50

pro Person

QUELLWASSER
AUS EIGENEM
BRUNNEN

NR.1 JAHRGANG 2026

GASTEZIMMER

Sie werden herrlich schlafen und erholt wie schon

lange nicht mehr aufwachen. Geweckt von Sonnenstrahlen
und den Vogeln, die man bei uns am Land noch hért. Und
danach? Freuen Sie sich auf ein reichhaltiges Fruhstucksbuffet
mit Kostlichkeiten aus unserem Haus und der Umgebung.

Deppelzimmer

Nachtigung und Frihstuiick

Preis®

2026
bis zwei Nachte.......... £5400
pro Person und Nacht* '
b drei Nachten.........
ab drei Nachten €50,00

pro Person und Nacht*
*zzgl. Taxen wie Ndchtigungsabgabe und Infrastrukturbeitrag € 3,50

Wir sind ein Service-TAXI-Mitgliedsbetrieb.
Nutzen Sie fur Ihre Ausflige ins Stdsteirische
Weinland das GRATIS-TAXI. Ganzjdhrig kommen
Sie auf diesem Wege sicher und kostenlos ans Ziel.

Gamlitzer Service Taxi

AM REBKOGL

Zwischen Wein und Rosengartl

Frolonro il

Im feschen Holzkisterl finden Sie Kostliches aus unserem

Buschenschank in vier Geschmacksrichtungen.

vi

20
26
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Verpackungseinheiten
1er-, 2er-, 3er-Geschenkkarton und 6er Karton
Wir stellen fir Sie gerne individuelle Geschenkideen zusammen!
Fragen Sie auch nach unseren hauseigenen Chutneys,
Fruchtaufstrichen und Spezialitaten!

Die Preise verstehen sich inkl. 20 % MwsSt. Gliltig ab Mdrz 2026. Versand mittels
Spedition oder DPD mdéglich. Die Versandkosten, die in Rechnung gestellt werden,
werden abhdngig von Menge und Lieferadresse berechnet. Freihaus Zustellung von
Menge und Entfernung abhdngig. Bei Auflage einer neuen Preisliste verliert diese
ihre Giiltigkeit! Druck und Satzfehler vorbehalten.

AB HOF / FUR ZUHAUSE

GANZ
GROSS!

Es geht auch gréRer. Wir informieren Sie gerne tber
unser GroRflaschenangebot.

. *
Magnum 1,5 Liter Flasche
WeiBburgunder Gamlitz 2021 & 2022 trocken € 29,20
Sauvignon blanc Gamlitz 2021 & 2022 trocken € 33,80

Grauer Burgunder Gamlitz 2021 & 2022 trocken € 34,00
Sauvignon blanc Ried Labitschberg 2021 & 2022 tr. € 36,70

Chardonnay Ried Labitschberg 2021 & 2022 tr. € 42,00
Grauer Burgunder Ried Labitschberg 2021 tr. €44,10
Sauvignon blanc Brut trocken, Schaumwein € 36,00

Doppelmagnum 3 Liter riasche
€ 94,00
€104,50

Sauvignon blanc Ried Lab. 2022 tr., im Karton
Chardonnay Ried Lab. 2022 trocken, im Karton
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EDELBRANDE
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Golden Delicious Apfelbrand 500 ml
Maschanzker Apfelbrand 500 ml
Williams Birnenbrand 500 ml
Marille Fruchtbrand 500 ml
Zwetschke Fruchtbrand 500 ml
Kriecherl Fruchtbrand 500 ml
Schilcher Traubenbrand 500 ml
Muskateller Tresterbrand 500 ml
Weinbrand aus dem Eichenfass 500 m|
Himbeer Fruchtbrand 500 ml
Holunder Fruchtbrand 500 ml
Weichsel Fruchtlikoér 500 ml
Kiimmelansatz 500 ml

AUFSTRICHE
ESSIGE & OLE

Fruchtaufstrich 210 ml
Chutney 210 ml
Weisswein Balsamessig 250 ml
Rotwein Balsamessig 250 ml
Steirisches Kiurbiskernél 500 ml
Steirisches Kirbiskernél 250 ml
Traubensaft Rose 11

€15,20
€17,40
€20,30
€22,00
€18,50
€ 20,50
€ 25,60
€ 34,80
€ 48,00
€ 65,50
€32,30
€19,60
€19,00

€5,20
€5,80
1650
650
€210
€ 6,60
€4,00

Wermut Ausgefuchst‘. 0,751 €19,50 ”

Unser Weinshop

hat 24 Stunden
taglich fur Sie
geoffnet! KL,
www.tinnauer.com vi"
)V
% v ;)/‘
VA V)
\ 4\\.};
AN W |

WEINE &
SCHAUMWEINE

A Regionsweine Flasche 0,75l
Samling 88 Steiermark 2024 halbtrocken, 12,0 vol% alc. ~ € 8,40
Blauer Zweigelt Steiermark 2019 trocken, 13,5 vol% alc. € 10,00

A Gebietsweine DAC Flasche 0,751

Welschriesling Suidsteiermark DAC tr., 17,0 vol% alc. €7,80
Gelber Muskateller Stidstmk. DAC tr., 12,0 vol% alc. €10,20
WeiBBburgunder Stidsteiermark DAC tr., 12,5 vol% alc. €9,50
Sauvignon blanc Siidsteiermark DAC tr,, 12,5 vol% alc. € 10,20

A Ortsweine DAC Flasche 075!
Gelber Muskateller Gamlitz 2021 trocken, 12,0 vol% alc. € 13,20
WeiBburgunder Gamlitz trocken, 12,5 vol% alc. €12,00
Sauvignon blanc Gamlitz trocken, 12,5 vol% alc. €14,30
Grauer Burgunder Gamlitz trocken, 12,0 vol% alc. €14,40
/A Riedenweine DAC Flasche 0,75
Sauvignon blanc Ried Labitschberg tr., 13,0 vol% alc. =~ € 15,00
Chardonnay Ried Labitschberg tr., 13,0 vol% alc. €17,50
A Schaumweine Flasche 0,75
Frizzante Muskateller halbtrocken, 11,5 vol% alc. €11,60
Frizzante Rosé trocken €11,60
Sauvignon blanc Brut trocken € 15,70
TAY SiifSweine Flasche 0,375
Palea 2017 siif3, 0,375/ €17,80

Welschriesling auf Stroh getrocknet

T
* Alle Weine und Schaumweine enthalten Sulfite
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Wenn du Buntstifte brauchst,
gib uns Bescheid!
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MITBRINGSEL FUR
GENUSSMENSCHEN

Auf der Suche nach einem kleinen Geschenk, das bestimmt
nicht verstaubt? Wie war's mit unseren Essigen?! Weines-

sig aus WeiBburgunder oder Balsamessig in Rot und Weif3!
Kerndl haben wir natirlich auch, beerige Fruchtaufstriche,
Chutneys und eine feine Auswahl sudsteirischer Weine! Klei-
ne Aufmerksamkeiten oder opulente Geschenke. Ganz wie's
beliebt. Oma und Opa, Freunde, Nachbarn und Geschaftspart-
ner freuen sich garantiert!

UNSER TIPP

Gragen Sie auch nach
wiseren Gulicheinen wnd

OFFNUNGSZEITEN

Freitag bis Dienstag 10 bis 22 Uhr
Ktliche bis 20.00 Uhr
Mittwoch und Donnerstag Ruhetag
(auch an Feiertagen)

Wir haben sonntags fur Sie gedffnet!

Tinnauer Weingut & Buschenschank / Am Rebkogl
Labitschberg 42 / 8462 Gamlitz / T 03453 2391 / info@tinnauer.com
www.tinnauer.com / www.am-rebkogl.at

NR.1 JAHRGANG 2026

VERLASSLICHE PARTNER
AUS DER REGION

Der urspruinglichen Idee des steirischen Buschenschankes
folgend, stellen wir alle Speisen selbst her. Einige Grund-
produkte kommen von Bauern der Region. Fleisch, Wurst-
spezialitaten, Brot, Desserts sowie Mehlspeisen bereiten wir
selbst zu. Mit Wissen, Sorgfalt und Liebe.

Bauernhof Fam. Hatzl, Feldkirchen
Schweinefleisch zur Weiterveredelung bei uns
Schaferei Peter Draxler, Gamlitz
Schafkdse, Schaffleisch, Tofu
Forellenzucht Igler, Stattegg
Raucherforellen und Frischfische zur Weiterveredelung bei uns
Bauernhof Familie Schantl, Deutsch Goritz
Gemdise, steirische Kdferbohnen aus eigenem Anbau
Milchhof Schautzer, Gamlitz
Frischkdse
Familie Knopf, Mureck
Steirisches Kurbiskerndl aus eigenem Anbau
Bauernhof Familie Konig, Eisbach-Rein
Konigs-Schinken
Familie Krainer, TOSO, Leutschach
Holunderbliiten- und Melissensirup
Obsthof Zuegg Christian, Gamlitz
Sdfte
Familie Tscheppe-Kapun, Gamlitz
Pfirsichnektar
Kaserei Fischer Josef, Neurath, Kitzeck i. S.
Kdse
Hofladen Brunnwald s, Schwarzautal
Freilandschweine

Flatrehit
»

Informationspflicht tber Allergene-Zutaten. Je nach Art der
Zubereitung des Brotes und der Nachspeisen konnen die
Allergene variieren. Wir Informieren Sie gerne.

F = Soja @% N = Sesam

G = Milch und Laktose

H = Schalenfriichte

0 = Sulfite
P = Lupinen

L = Sellerie R = Weichtiere

XN/Q\ 7

BE6®

vi

20
26

&
g
S
2
s
=
E=4
=
5
=
3
=
5
2
B
5
=
S
2
1
=
=)
S
2
o
=
=
5
5]
=
=
=
=
2
=
=
&
=
]
ES
S
g
E




